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PRESE PNEUMATICE CHAMAX CO

Modele
- Chamax CO 2000 - Chamax CO 6000
- Chamax CO 4000 - Chamax CO 8000

Descriere tehnica

Presa pneumatica orizontala cu membrana orizontala, certificata in conformitate cu Directiva Europeana 97/23/CE (PED), cu
rezervor deschis din otel inoxidabil AISI 304. Modelul CHAMAX este certificat in conformitate cu reglementarile CIVC
(Comitetul interprofesional al vinului din Champagne).

Suprafatd mare de scurgere datoritd numarului mare de orificii plasate de-a lungul suprafetei.

Membrana de presare consta din tesatura grea acoperita cu polimer alimentar, aceasta umflandu-se complet chiar siin absenta
produsului si nu necesita o sarcina minima. Sistem rapid de fixare, fara perforarea membranei.

Conform specificatiilor CIVC, alimentarea ciorchinilor intregi pentru procesare se realizeaza doar prin cele doua usi de
incarcare. Cadrul este fabricat in intregime din otel inoxidabil AISI 304. Cadrul pentru modelele CHAMAX CO 6000 si CHAMAX
CO 8000 este fabricat din otel vopsit, cadrul din otel inoxidabil fiind optional.

Capacele din otel inoxidabil protejeaza panoul de control electric, in conformitate cu Directiva Europeana 2006/95/CE (LV) si
2004/108/CE (EMC).

Aparatul este dotat cu compresor pentru umflarea membranei si ventilator pentru vid; un al doilea compresor este furnizat
pentru aerul de control. Modelele CHAMAX CO 6000 si CHAMAX CO 8000 nu sunt dotate cu compresoare, acestea fiind
optionale.

Protectie laterala si buton de urgenta pentru siguranta utilizatorului. Acest aparat respecta Directiva Europeana 2006/42/CE

(Echipamente tehnice).

Automatizare

Interfata cu operatorul simpla si usor de utilizat, cu ecran tactil pentru accesarea facila a paginilor de programare. Permite
gestionarea si programarea tuturor ciclurilor de lucru si monitorizarea ciclului de lucru si a starii presei.

In automatul programabil sunt stocate 9 programe de presare, conform specificatiilor CIVC, fiecare dintre acestea constand
din 60 de pasi de presare, care cresc presiunea, cu timpi de mentinere definiti si setati de catre utilizator.

Cei 60 de pasi sunt apoi impartiti in 8 cicluri de presare, distantate prin pauze de rotatii, acestea din urma fiind predefinite si

pot fi setate.
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OPTIUNI CO 2000 CO 4000 CO 6000 CO 8000
Cadrul din otel inoxidabil standard standard . .
Picioare naltate din otel inoxidabil . . . .
Picioare naltate din otel vopsit X X . .
Roti manuale . . X X
Bara de spalare J . . .
Program inteligent Kouros X . . .
Panou sinoptic J . J .
Compresor pentru umflarea membranei standard standard ) )
Compresor auxiliar standard di serie . .
* disponibil

X nu este disponibil

Schita

H




DATE TEHNICE CHAMAX CHAMAX CHAMAX CHAMAX
CO 2000 CO 4000 CO 6000 CO 8000
B (mm) 4.339 4.920 6.008 6.564
C' (mm) 1.250 1.500 2.400 3.000
C' (mm) 1.185 1.367 1.465 1.450
E (mm) 1.750 1.980 2.240 2.240
F (mm) 2.204 2.315 2.288 2.378
Capacitate ciorchini intregi (kg) 2.000 4.000 6.000 8.000
\Volum rezervor (It) 4.000 8.000 11.500 15.000
Dimensiune usi (mm) 590x500 700x530 700x550 800x600
Greutate fara incarcatura (kg) 1.750 3.000 5.200 6.000
Greutate totala (kg) 5.750 11.000 16.700 21.000
Putere instalata (kW/50Hz) 9.0 14,8 8,5 10,5

P.S. Datele de mai sus au caracter indicativ si pot varia in functie de gradul de coacere, tipul de struguri si metoda
de incarcare. Toate datele se refera la greutatea initiala a ciorchinilor intregi, inainte de orice operatie, cum ar fi

desciorchinare, zdrobire, macerare, fermentare etc.
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